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    COCKTAIL & SES AMUSE-BOUCHES 
 

ENTRÉE AU CHOIX : 

 Tartare de Saumon en Duo 

 Vol au Vent de Volaille et de Champignons 

 Salade de Gésiers et Petits Lardons Tièdes 

 Croustade de la Mer 

 Terrine de Saumon à l’Oseille 

 Cassolette de Fruits de Mer à la Provençale 
 

    1 BOUTEILLE DE VIN POUR 4 PERS.  
rouge - MEDOC Château De Conques 2006 
ou rosé - BORDEAUX Terres Douces 2009 
choix sur place de table en table 

 

VIANDE AU CHOIX : 

 Confit de Canard Grillé au Four 

 Mignon de Porc Sauce Poivre Vert 

 Magret de Canard Sauce Vendange 

 Suprême de Volaille Sauce Forestière 

 Gigolette de Canard Farcie à la Gasconne 
 

GRATIN DE POMMES DE TERRE  AU CHOIX : 

 Chabichou - crème et chèvre fondu 

 Carbonara - crème et lardons fumés 

 Dauphinois - crème et emmental 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
   GARNITURE DE LÉGUMES en complément du gratin 
 

   2DE
 BOUTEILLE DE VIN POUR 4 PERS.  

rouge ou rosé (choix sur place de table en table) - extra 4€/pers 
 

    LA SALADE & SES 3FROMAGES  
 

DESSERT AU CHOIX : 

 Croquant Chocolat sur Crème Anglaise 

 Tarte Tatin Tiède et sa Chantilly  

 Salade de Fruits Frais 

 Crème Brûlée 

 Macaron Vanille-Framboise et sa Crème Anglaise 

 Gâteau Maison et Personnalisé servi par les Artistes - Dame Blanche parfums au choix (nous contacter) - extra 2€/pers 
     
1 BOUTEILLE DE PETILLANT POUR 6 PERS. servie dans son seau de glace avec ses coupes 

 MEDOC MOUSSEUX Château Liouner (brut rouge - original et festif) - extra 4€/pers 

 CHAMPAGNE Rocourt-Pongnan (brut blanc - valeur sure) - extra 8€/pers 
 

 CAFÉ & MIGNARDISE 
 

 

 

 

 

 

CONDITIONS DE RÉSERVATION ET DE FACTURATION 

1- S’assurer de la disponibilité au 05 56 41 38 65 ou sur contact@saintsabastien.com  

2- Nous retourner ce document sous 8 jours accompagné d’un acompte de 15€ par personne 

3- Nous joindre rapidement en cas de variation importante sur le nombre de personnes prévues 

4- La facturation du solde, sur place, correspondra au dernier chiffre annoncé 3 JOURS avant votre venue 

      

 
 

Réservation AU NOM DE :  

…..…..…..….…..…..….…..…..…...    

 le ….. /….. /….. à  12h30  20h30  
 

……. adultes soit le menu à ..… €  

+ le spectacle à 25€  = ….  €/pers  

& …..enfants (formule à 30€) 

NB : +2€ à partir du 01/01/11 

 

Choix de menu :  

 oui (+ de 40 pers)  non 
 

Gratuités : …… (1 pour 25 payants) 
 

Extras :   

 2
de 

bout. de vin   gâteau maison  

 mousseux   champagne  

soit + …... €/pers 

 

Acompte de 15€/pers soit ..…...    €  
 

Personne à contacter : 

………..………..…..…..…..…..…   

………..………..…..…..…..…..…   

tel ………..…..…..…..…..…..….. 

email………..….………..……..…

…..……..……..……..……..….… 

 

 

MENU PRESTIGE  
De 1 à 19 adultes 28€ / pers  

De 20 à 39 adultes 26€ / pers 

De 40 à 69 adultes 24€ / pers 

De 70 à 109 adultes 22€ / pers 

Au-delà de 110 adultes 20€ / pers 

Menu enfant <12ans 14€ 
 

Egalement - 1 gratuité pour 25 payants 
 

NB : +2€ à partir du 01/01/11 

  
 

De 1 à 39 pers. le menu est fixé par nos soins 

CHOIX DES PLATS  
À PARTIR DE 40 PERSONNES 

4h00 de FOLIE 

2h00 de repas animé 

2h00 de spectacle 

 

 

ANIMATION & 

SPECTACLE 

Tarif adulte 25€ 

Tarif enfant <12ans 16€ 
 

Egalement - 1 gratuité pour 25 payants 
 

Menu Enfant 

Boisson au choix 

Jambon blanc Tomates 

Steak Haché ou Poulet Frites 

Babybel Gruyère Vache qui rit 

Dessert (idem adultes) 
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